[ A CARTA DEI VINI BUCANEVE

Hotel & wellness

Vini bianchi - White Wines

VALLE D'AOSTA

Lo Triolet - Introd

Pinot Gris Doc 12 ml. 375 € 10,00
100% Pinot Gris
Gewurztraminer Doc ‘12 € 20,00

1009% Gewurztraminer

Pinot Gris Barriques Doc ’12 € 27,00
100% Pinot Gris

Freres Grosjean - Quart

Petite Arvine Dop "1l ml. 375 € 11,00

100% Petite Arvine

Petite Arvine Doc’12 € 20,00
100% Petit Arvine

Chambave Muscat Dop ’12 € 20,00
Les Crétes - Aymavilles

Chardonnay Cuvée Bois Doc ‘11 € 50,00
Petite Arvine Dop '12 € 20,00
Cave du Vin Blanc - Morgex

Chardonnay Dop ’12 € 20,00
Moscato Bianco Doc 11 € 20,00
Maison Anselmet - Villeneuve

Petite Arvine Doc ’10 € 3500
Chardonnay Doc 11 € 3500
PIEMONTE

Gaja - Serralunga d’Alba

Rossj Bass Langhe Doc 10 € 56,00
Gaja & Rey Doc '09 € 120,00
La Spinetta — Castagnole Lanze

Chardonnay Langhe “Lidia” Doc 07 € 50,00
Lupi - Pieve di Teco - Liguria

Pigato Petraie Doc 09 € 20,00
100% Pigato

Soave Doc ‘10 € 20,00
100% Garganega
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TRENTINO ALTO ADIGE

Pojer & Sandri - Faedo

Nosiola Igt 10

100% Nosiola

Cantina Tramin - Termeno
Moscato Giallo Doc ’10
Nussbaumer Gewurztraminer Doc ‘11
Elena Walch — Termeno

Riesling Castle Ringberg Doc "10
Sauvignon Castel Ringberg Doc 11
Pinot Bianco Alto Adige Dop’12
Alois Lageder — Mangre
Gewiirztraminer Am Sand Doc’11

Uve da Agricoltura Biologica

FRIULI VENEZIA GIULIA

Jermann - Villanova di Farra

Vintage Tunina Igt’09

Az. Russiz Superiore — Capriva del Friuli

Collio Pinot Grigio Doc ’11

Az. Marco Felluga — Gradisca d’Isonzo

Collio Ribolla Gialla Doc ’11

Az. Agr. Mario Schioppetto — Capriva del Friuli
Friulano Doc '10

Sauvignon Doc ’12

Pinot Grigio Doc '11
TOSCANA

Az. Agr. San Fabiano Calcinaia Castellina in Chianti
Cerviolo Bianco Igt’07

Chardonnay

Ca’ Marcanda Gaja — Castagneto Carducci

Vista Mare Igt '12

UMBRIA

Perticaia - Montefalco - Umbria

Trebbiano Spoletino Igt ‘10
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CAMPANIA

Casa dell’Orco — San Michele di Pratola

Greco di Tufo Docg’08 € 20,00
100% Greco di Tufo

Fiano di Avellino Docg’08 € 20,00
1009 Fiano

Fontanavecchia — Torrecuso

Falanghina Doc "08 € 20,00
1009% Falanghina

Az. Agr. Feudi di San Gregorio Sorbio Serpico (Av)

Greco di Tufo Docg '11 € 21,00
Falanghina del Sannio Doc 11 € 20,00
SICILIA

Az. Agricola Cos - Vittoria

Pithos Anfora Igt 10 € 22,00
Uva da Agricoltura Biologica

Planeta — Menfi

Chardonnay Igt*09 € 28,00
Donnafugata — Marsala

Lighea Dop 11 € 20,00
La Fuga Dop 10

Vigna di Gabri Dop '11 € 20,00

Chiaranda Doc 08

SARDEGNA

Cantina Mesa — Sant’Anna Arresi

Giunco Doc’11 € 20,00
Vermentino

Rosa Grande Doc’ll € 20,00
Rosato Carignano del Sulcis

Opale Dopo Igt 08 € 27,00
Isola dei Nuraghi

- _  _____________ ____________ ___________________________________________|
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Vini rossi — Red Wines

VALLE D'AOSTA

Lo Triolet - Introd

Q!

Coteau Barrage Doc ‘11 26,00
Fumin Doc “ 12 € 2500

Freres Grosjean - Quart

Cornalin Doc 10 € 20,00
Gamay Dop ‘11 € 20,00
Les Crétes - Aymavilles

Torrette Doc’12 € 20,00
Syrah Coteau la Tour Dop ’11 € 2400
Fumin Dop "09 € 22,00
Syrah Coteau la Tour Dop ’11 Magnum € 66,00
La Crotta de Vigneron - Chambave

Doc’11 € 20,00
L’Atoueyo — Aymavilles

Torrette Dop *09 ml. 375 € 10,00

Fumin Dop 09 € 2200

Maison Anselmet — Villeneuve

Torrette Supérieur Doc ’11 € 2500
Le Prisonnier Vdt € 65,00
Caves de Donnas — Donnas

Donnas Doc’09 € 20,00
Supérieur Vieilles Vignes Doc 09 € 30,00
Barrique Napoleon Doc *09 € 2500
PIEMONTE

Bruno Giacosa - Neive (Cn)

Dolcetto d'Alba Doc '12 € 20,00
Az. Agr. Falletto di Bruno Giacosa - Neive (Cn)

Barbaresco Asili Docg '08 € 12500
Prunotto - Alba

Fiulot Barbera d’Asti Docg’12 € 20,00
Grignolino d’Asti Doc '12 € 20,00
Az. Agr. “Braida” di G. Bologna - Rocchetta Tanaro

Barbera Vivace “La Monella” Doc "09 € 20,00
Bricco dell'Uccellone Doc ‘11 € 50,00

e
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Gaja — Barbaresco

Sito Moresco Doc ’11

Nebbiolo Docg '06 “Costa Russi”
Nebbiolo Doc 95 “Sori San Lorenzo”
Nebbiolo Doc *96“Sori San Lorenzo”
Nebbiolo Doc *98“Sori San Lorenzo”
“Sori San Lorenzo” Doc ’06
Barbaresco Docg’93

Barbaresco Docg 95

Barbaresco Docg 97

Barbaresco Docg "08

Barbaresco Docg’10

Nebbiolo Docg '95 “Sori Tildin”
Nebbiolo Doc 96 “Sori Tildin”
Nebbiolo Docg *98 “Sori Tildin”
“Sori Tildin” Docg 06

Sperss Langhe Nebbiolo Doc *09
Darmagi Vdt 91

Az. Agr. La Spinetta — Castagnole Lanze
Barbaresco Gallina Docg 08

Pio Cesare — Alba

Az. Walter Massa — Monleale
Freisa Pietra del Gallo Doc ‘10

Vitiv. Conterno — Monforte d’Alba
Barolo Ris. Montfortino Docg "05

Az. Agr. Domenco Clerico -~ Monforte d’Alba

Dolcetto Langhe Dop ‘11"VISADI™”
Barolo Docg 08 “CIABOT MENTIN”

Soc.ta Agr. Travaglini Giancarlo — Gattinara

LOMBARDIA

Az. Agr. Isimbarda - Santa Giulietta

Bonarda Oltrepo Pavese “Vigna delle More” Doc ‘09

Croatina, Barbera
Az. Agr. Ca’ di Frara - Mornico Losana

Bonarda Oltrepo Pavese Doc 11

LIGURIA

Societa Agricola Lupi — Pieve di Teco
Rossese Riviera di Ponente Doc 09
100% Rossese
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VENETO

Cantina Serafini & Vidotto — Nervesa della Battaglia

Rosso dell’ Abbazia Vdt *98 € 45,00
Az. Agr. Allegrini — Fumane Valpolicella

Palazzo della Torre Igt ‘09 € 2200
Corvina Veronse, Rondinella e Sangiovese

Valpolicella Doc ’13 € 20,00
Corvina Veronse, Rondinella e Molinara

Amarone Valpolicella Classico Doc 08 ml 375 € 45,00
Corvina Veronse, Rondinella e Oseleta

Amarone Valpolicella Classico Doc ‘07 € 80,00
Corvina Veronese, Rondinella

Amarone Valpolicella Doc 11 € 45,00
TRENTO ALTO ADIGE

Cantina Tramin — Termeno

Merlot Doc’l0 € 20,00
Lagrein Doc’09 € 30,00
Elena Walch - Termeno

Pinot Nero Ludwig Dop ’11 € 3200
Lagrein Doc '10 € 20,00
Lagrein Riserva Castel Ringberg Doc "08 € 40,00
Alois Lageder — Mangre

Pinot Noir Krafuss Doc 08 € 50,00
Lagrein Lindenburg Doc *08 € 37,00
FRIULI VENEZIA GIULIA

Az. Russiz Superiore — Capriva del Friuli

Collio Cabernet Franc Doc '10 € 25,00
Collio Merlot Doc 11 € 2500
Az. Marco Felluga — Gradisca d’Isonzo

Refosco dal Peduncolo Rosso Igt ’10 € 20,00
Ronco dei Moreri

Az. Agr. Conte Brandolini d’Adda - Sacile

Cabernet Franc Doc 08 € 20,00

1009% Cabernet Franc

e
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TOSCANA

Az. Vinicola Isole e Olena — Barberino Val d’Elsa
Syrah Igt’06

Cepparello Igt 07

Chianti Classico Docg 10 ml. 375

Chianti Classico Docg’10

809% Sangiovese, 15% Canaiolo, 5% Syrah
Tenuta Argentiera Bolgheri — Donoratico
Poggio ai Ginepri Bolgheri Doc 09

Villa Donoratico Bolgheri Doc ’10

Argentiera Bolgheri Superiore Doc "09
Giorgio Bartholomdus Igt *07

Az. Agr. Podere Sapaio — Castagneto Carducci
Sapaio Bolgheri Superiore Doc *07

Marchesi Antinori - Badia a Passignano
Solaia Igt’09

Gaja - Pieve di Santa Restituta

Brunello di Montalcino Docg '07 ml. 375
Brunello di Montalcino Docg '09

Rennina Docg’04

Brunello di Montalcino

Sugarille Docg ’04

Brunello di Montalcino

Ca’ Marcanda Gaja — Castagneto Carducci
Magari Igt ’09

Bolgheri Doc 07

Soc.ta Agr. Fertuna — Gavorrano

Pactio Igt’09

Maremma Toscana, Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot
Az. Agr. Tua Rita — Suvereto

Giusto di Notri Igt "00

Tenimenti Ruffino — Castellina in Chianti
Romitorio di Santedame Igt ‘00

Roccadella Macie - Castellina in Chianti
Roccato Igt’97

Barone Ricasoli — Gaiole in Chianti

Rocca Guicciarda Docg 09

Castello di Brolio Docg "08

Fattoria Le Pupille — Grosseto

Morellino di Scansano Docg '10

Poggio Valente Riserva Docg’08
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Az. Agr. San Polo - proprieta Fam.Allegrini Montalcini

Rosso di Montalcino Doc ’10 € 20,00
100% Sangiovese Grosso
Brunello di Montalcino Docg "07 € 45,00

1009% Sangiovese Grosso

UMBRIA

Arnaldo Caprai — Montefalco
Sagrantino di Montefalco “25 anni” Docg ‘03 € 7400

CAMPANIA

Az. Agr. Feudi di San Gregorio - Sorbio Serpico

Aurasi Docg '08 € 3100
Piano di Montevergine Docg '07 € 60,00
Primitivo di Manduria Doc '11 € 20,00

PUGLIA

Az. Vinicola Conti Zecca — Leverano
Primitivo del Salento Igt ‘09 € 20,00

1009% Primitivo
SARDEGNA

Cantina Vinicola Mesa — Sant’Anna Arresi Carbonia

Buio Doc ’09 € 20,00
Carigliano del Sulcis

Buio Igt’12 Maghum € 3500
Isola dei Nuraghi

Moro Doc ’09 € 20,00

Cannonau di Sardegna

SICILIA

Soc. Agr. Donnafugata — Marsala

Tancredi Igp "08 € 30,00
Mille e una Notte Doc 07 € 65,00
Az. Agr. Planeta — Menfi

Syrah Igt 08 € 27,00
Santa Cecilia Nero d’Avola Doc *08 € 30,00
Plumbago Nero d'Avola Igt '10 € 20,00
Baglio di Pianetto — Santa Cristina Gela

Carduni Igt *05 € 34,00
100% Petit Verdot
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Vini da meditazione — Wine tasting

VALLE D'AOSTA

Cave du Vin Blanc — Morgex

Chaudelune Doc ’07 ml 500 € 38,00
Les Cretes - Aymavilles

Les Abeilles ‘09 ml 375 € 3200
Viticulteurs L’ Atoueyo — Aymavilles

Jalousie ‘09 ml 375 € 2300
La Crotta di Vegneron — Chambave

Chambave Moscato Passito Doc’09 € 40,00
SICILIA

Soc. Agr. Donnafugata — Marsala

Kabir Dop "09 € 2400
Moscato di Pantelleria
Ben Ryé Doc 07 € 60,00

Pasito di Pantelleria

FRANCIA

Les Caves Chateau Lamothe — Bordeaux
Sauternes ml 375 € 30,00
2° Grand Cru ‘06

Spumanti — Sparkling Wines

Blanc Fripon Spumante € 2000

Canevel Prosecco di Valdobbiadene € 2500
Vsqprd “Etra Dry”
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Champagnes

Gosset Grand Reserve

€ 90,00
Gosset Grand Rosé € 110,00
Roederer Brut Premier € 8000
Roederer Cristal € 22000
Philiponnat Clos De Goisses € 200,00
Egly Ouriet Rosé Grand Cru € 130,00
La Closerie Extra Brut Les Beguines € 9000
L’Apotre Blanc de Blanc Extra Brut 1 Cru € 145,00
FRANCIA
Borgogna Chablis le Part des Anges 99 € 39,00
Grossot
Loira Sancerre la Croix du Roi’99 -’00 € 3900
Rodano Crozes Hermitage Cuvée Gaby '96 € 39,00
Domaine du Colombier
Loira Chinon Coteau de Noiré 99 € 60,00
Alliet
Borgogna Nuit Saint Georges 98 € 62,00
Forey Pere et Fils
Rodano Reneissance *99 € 06500
Clape
Borgogna Pommad Clos des Epencaux 97 € 93,00

Comte Armand
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